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Aceitunas (varias opciones @
Arroz con verduras )| G pT| pT|PT | ®
Arroz de marisco , @
Arroz mixto Q @
Arroz negro PT PT | PT Q @
Atun a la parrilla con ensalada @ @
Bacaladillas PT | PT PT| PT|PT|PT p | pT |@
Bolas de helado O
Boquerones fritos 4 PT | PT PT @ PT | PT PT | PT @
Bravas dos salsas PT| PT PT| PT|PT|PT PT | PT|PT
Brocheta de entrafia PT| PT| PT PT| PT|PT|PT PT | PT|PT
Brocheta de solomillo cerdo ibérico PT| PT| PT PT| PT|PT|PT PT | PT|PT
PLATOS (C o ICONO-Contiene PT-Posibles ) (@
trazas/T-trazas) e Q . @ rrrrrrrr @ el
Brownie con helado O o PT Q PT PT
Burguer de Angus & O PT @ PT @
Burrata = O 0 @ PT | PT
Calamar en aceite PT | PT @
Calamar nacional FRITO < | PT|PT PT [ PT | PT PT | PT @
Calamar nacional plancha PT | PT @
Carrillada al Pedro Ximénez < [PT|PT PT| PT|PTPT PT | PT @
Cazdn en adobo < [PT|PT PT 0 PT | PT PT| PT @
Chorizo criollo < Q @
Chuletén (700g) PT | PT| PT PT | PT| PT | PT PT | PT | PT
Churrasco a la brasa PT | PT| PT PT | PT| PT | PT PT | PT | PT
Costillar ibérico a baja temperatura con
@ bajatemp T | PT| PT PT| PT|PT|PT PT| PT| PT
salsa bba americana
Coulant blanco < O Q PT
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Coulant negro - O 0 PT Q PT
Ensalada burrata - O 0 @ PT | PT
Ensalada Cesar — O PT e PT [ PT| PT{PT|PT|PT
Ensalada Por Un Beso < | PT|PT PT ° PT | PT PT | PT @
Ensaladilla rusa = ° PT | PT @
Entrecot rubia gallega PT| PT| PT PT | PT| PT| PT PT | PT | PT
Filetillos de Gallo-Pedro fritos < | PT|PT PT ° PT | PT PT | PT @
Fritura de pescado < | PT|PT PT ° PT | PT PT | PT @
Fruta del tiempo
Frutos secos 0 @
Gambas al pil-pil @
Gambas gabardina en tempura < [PT PT | PT PT PT | PT| PT
Gominolas PT O PT | PT
PLATOS (C o ICONO-Contiene PT-Posibles o @ @ @
trazas/T-trazas) e | e T e P e A A Y e e
Hamburguesa con patatas y huevo frito [ | PT PT| PT | PT @ PT| PT @
Huevos rotos con chistorra PT O PT| PT | PT [ PT PT | PT @
Huevos rotos con gulas y gambas < O o PT Q PT | PT @
Huevos rotos con jamén y foie < [PT PT | PT|PT|PT PT | PT| PT
Huevos rotos con pulpo y gambas al
. pulpoy 8 PT | PT PT [%e’ | PT PT | PT @
aiillo
Hummus T @
Jibia frita < PT | PT PT | PT | PT PT | PT @
Jibia plancha PT | PT @
Lagrimas de pollo = O PT PT| PT|PT Q < | PT|PT
Lagrimas de pollo,huevo y patatas fritas | "< O PT | PT| PT Q PT | PT
Lomito de bacalao ° @
Lomo com queso & O PT PT| PT | PT Q PT [ PT|PT
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Milanesa con salsa yogurt < O PT [ PT|PT|PT PT | PT | PT
Montadito de carne con tomate < | PT|PT PT| PT|PT @ PT| PT| PT
Pan servicio = @
Patacon de carne mechada, guacamole y ' o ot | pT | PT
pico de gallo =
Patatas a lo pobre con huevo
Patatas bravas 2 salsas PT [ PT PT | PT | PT [ PT PT | PT [ PT
Patatas cheese bacon PT O PT | PT | PT Q PT | PT | PT
Patatas kebab T |O PT| PT|PT|PT PT| PT| PT
Pepito bratwurst 210 PT pT| PT|PT|PT|PT pT | PT
Pepito de tocineta < O PT PT | PT | PT @ PT | PT | PT
Pincho de pollo PT| PT| PT PT | PT | PT| PT PT | PT | PT
Pluma ibérica PT | PT| PT PT| PT| PT|PT PT|PT|PT
Pollo al curry con cous cous - O @
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Presa ibérica PT | PT| PT PT| PT| PT|PT PT|PT|PT
Pulpo a la gallega PT | PT
Pulpo brasa con parmentier O PT | PT
Pulpo y gambas al ajillo PT | & @
Quesadilla de pollo - O °
Queso < O o PT PT | 'S
Rollito de verdura < | PT | PT PT | PT | PT| PT PT | PT | PT
Salmorejo con aguacate = @ @
Secreto con chimichurri PT| PT | PT PT| PT|PT|PT PT | PT @
Secreto ibérico brasa PT| PT | PT PT | PT | PT| PT PT | PT | PT
Solomillo albardado con salsa de trufa 2 O PT| PT | PT @ PT| PT| PT
Taco de calamar < | PT|' < | PT[PT[PT PT | PT
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PLATOS (C o ICONO-Contiene PT-Posibles ) & @
trazas/T-trazas) 0 . @ o | 2 @
Tarta de chocolate = O PT | PT Q PT PT
Tarta de queso - O PT | PT Q PT @
Tarta de zanahoria - O 0 PT PT | PT @
Tartar de atun con aguacate - o Q =
Tomate de temporada con anchoas °
Tomate de temporada con melva °
Tomate, aguacate y ahumados o
Tosta Aguja =] O PT| PT ° Q PT| PT
Tosta Lomito de atun - O PT o o Q PT | PT
Tosta Lomo con queso, bacon, huevo y
. < O < | PT PT @ PT | PT @
alioli - €
Tosta Queso azul y melva 1 O PT [ PT ° @ PT | PT
Tosta Salmdn y aguacate < | PT{PT]PT ° Q PT | PT
Tosta secreto, ajo blanco y provolone = O PT o PT Pl @ PT| PT @
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