I\\/K@Mllji
Platino

ELKABRON
ACUADULCE

POR COMENSAL

® Aguacate a la brasa con pesto de
cilantro y vinagreta de queso feta.
Atun rojo en dos texturas con mole de
mango y aguacate.
Gamba roja de Alboran en tempura
China y lactonesa de soja.
Sorbete de mojito de fresa.
Brioche de Angus de Miguel Vergara
con mayo de chimichurri y queso
Idiazabal.
Solomillo de vaca con foie y setas al
Pedro Ximenez.
Raviolis crujientes de chocolate negro
sobre crema inglesa y frutos rojos.

PRECIO POR PERSONA 54€
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